
無添加せっけん

学校給食や飲食店の食用油を再利用

蛍光剤、漂白剤、香料などが無添加の
肌にやさしいせっけんです。

 寄附金額 9,000円～

着火剤 いちみの火種

アウトドア、ＢＢＱで大活躍

おがくずとロウソクを再利用した環境に
やさしい着火剤です。

 寄附金額 9,000円～

ドリップバッグコーヒー

日々のひとときに最高の一杯を

中深・深入りならではのコク深さと豊か
な香りが広がります。

 寄附金額 3,000円

謙信せんべい

やさしい甘さでなつかしい味わい

上杉軍の「毘」「龍」の文字を焼印し
て、手作業で焼き上げました。

 寄附金額 5,000円

手づくりクッキー 詰め合わせ

「おいしくな－れ」と心を込めて

クッキー５種30枚を手づくりカゴに
入れてお届けします。

 寄附金額 15,000円

おしょうしな通信

思いやり型返礼品とは？

寄附することで「自分のためではなく誰かのた

めになる」「社会貢献につながる」返礼品です。

しょうがい者地域生活支援事業所や就労継続

支援事業所の利用者さんが丁寧に手作りする、

思いやり型返礼品を紹介します。

事業者さん、いらっしゃ～い ～ 返礼品提供事業者紹介 ～

住所 米沢市大町3丁目6-39

電話 0238-33-0262 返礼品一覧

米澤珈琲 の おすすめポイント

事業者情報

よねざわのいいとこ、いいもの、うまいものをお届け！
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 思いやり型返礼品 ～自分のためではなく誰かのために～

事業者HP

匠の焙煎

自慢の高精度ロースターを

駆使し、熟練の焙煎士が、

豆の個性・魅力を最大限に

引き出せるよう丁寧に焙煎。

「パチッ」と弾ける“ハゼ”の

音を聞き分ける、焙煎技術

の高さが美味しさの秘訣。

福祉の心が紡ぐ温かい一杯。

就労継続支援事業所の利用者

と一緒につくるコーヒーは、利用

者さんの手で丁寧に選別され

た豆を、熟練の焙煎士によって

香り高い一杯に仕上げます。

パッケージには、利用者さんの

純粋な絵が描かれており、飲む

たびに人と人との繋がりが心に

染み渡ります。

心温まる一杯、いかがですか。

福祉の現場から生まれる

本気のコーヒーづくり

米澤珈琲
（有限会社米澤珈琲）

真心ハンドピック

焙煎前に生豆の欠点豆や

異物の除去、焙煎後に焼

きムラや焦げの確認を一

粒一粒を丁寧に手作業で。

スタッフ１人１人の「高品質

なコーヒーを届けたい」とい

う思いが美味しさの秘訣。



鶴城商っぷプラス （米沢鶴城高 チャレンジショップ）

第3回よねざわ戦国花火大会

イベント・観光情報

編集
後記

伝えたい 米沢の味 山形の味

旨さ染み染み 棒だら煮

使ってみよう！米沢の方言

秋の風物詩 芋煮会

こんなまちです

米 沢 市

2026年 10月24日(土) 10:00～15:00日時

場所 道の駅米沢

芋煮会

完全ガイド

《炎の演出 》×《花火 》×《戦国エンタメ 》

戦国をテーマにした、だれも見たことのない花火大会。

戦国時代終焉の大きなきっかけとなった《慶長出羽合戦》
をテーマに、戦国の魂を表現した花火が夜空に咲きます。

目の前に広がる１時間ノンストップの五感体験をどうぞ！

2026年 10月10日(土) 18:30～日時

場所 米沢総合運動公園

《地域資源 》×《高校生アイデア 》

地元企業と連携し、高校生が企画・制作した商品を販売。

商品開発から接客まで、全て生徒が手掛けた力作ぞろい。

ぜひ、若きチャレンジを応援しに来てください！

詳細情報

山形発祥の秋の風物詩《芋煮会》

里芋や牛肉を鍋で煮込む「芋煮」は、
河川敷や公園などで、みんなでわいわ
いしながら作ります。外で調理して食
べる一体感は格別で、時期になると食
料品店には鍋のレンタルや食材が揃っ
た「芋煮会セット」も並びます。

食材と鍋があればできる芋煮会。家族
や友人と「みんなで作って食べる」こ
とで絆を深める、食べること以上の最
高の思い出作りにいかがですか？

はらくっちい（意味／満腹）

例：はらくっちくて、もう食わんにぇ

→満腹で、もう食べれません

内容 食品や雑貨などの販売
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山形県内陸部に伝わる郷土料理、
棒鱈煮。

かつて鮮魚が貴重だった内陸部
の米沢で、正月やお盆などハレ
の日に欠かせない贅沢品として
食されてきました。

硬い棒鱈を時間をかけて水で戻
し、手間暇を惜しまず煮込むこ
とで、骨までほろほろと食べら
れる甘辛い一品となります。

江戸時代からの歴史を持つ、作
り手の愛情と知恵が詰まった、
奥深い味わいをご賞味ください。

米沢 ふるさと納税 棒だら煮

気になる方は…

朝晩冷え込むようになり、いよいよ芋煮の季節です。芋煮は地域によって様々な味付けがあります。米沢は醤

油味ですが、隠し味としてほんの少し味噌を加えます。また家庭によっては豆腐やしめじを入れることもあり、

我が家は大根が入ります。食欲の秋、今年も芋煮を堪能します！

で検索
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